
pawilony 
modułowe 

Wykorzystanie na 
potrzeby branży 
gastronomicznej  

i usługowo handlowej

wykonawca:
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PRZYKŁADY KOMERCYJNEGO 
ZASTOSOWANIA PAWILONÓW 

MODUŁOWYCH

2, 3 i 4 SEGMENTOWYCH

Pawilony, dzięki swoim właściwościom oraz nowoczesnej 
architekturze, znalazły szeroki wachlarz zastosowań i doskonale  
sprawdzają się między innymi jako biura sprzedaży mieszkań, 
osiedlowe sklepiki czy kwiaciarnie. Taki obiekt nie musi być 
tylko kioskiem lub sklepikiem. Dzięki nowoczesnej technologii 
produkcji pawilonów z powodzeniem mogą spełniać rolę 
całorocznych obiektów gastronomicznych, takich jak kawiarnie, 
restauracje, cukiernie, lodziarnie, piekarnie czy bary w kurortach 
wypoczynkowych. 
Są doskonałym rozwiązaniem w przypadku braku lub ograniczeń 
możliwości lokalowych.
Pawilon modułowy daje wiele możliwości wyboru wielkości 
powierzchni lokalu, jak również rodzajów układu segmentów — 
można je dowolnie ze sobą zestawiać. Dodatkowym atutem jest 
czas wykonania pawilonu. Nie licząc okresu przygotowawczego 
(pozwolenia, projekt, produkcji pawilonu i wyposażenia, itd.), 
pawilon może powstać w 5-6 tygodni.
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ZALETY: 

ظ  Mobilna konstrukcja – możliwość zmiany lokalizacji 

ظ  Możliwość dowolnej konfiguracji ułożenia i ilości modułów

ظ  Energooszczędność

ظ  Szybki montaż kompletnej konstrukcji i infrastruktury

ظ  Kompleksowość realizacji

ظ  Relatywnie niski koszt w porównaniu do konwencjonalnych 

obiektów tego typu
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WARIANTY UKŁADÓW FUNKCJONALNYCH 
Z WYKORZYSTANIEM 2 SEGMENTÓW
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WARIANTY UKŁADÓW FUNKCJONALNYCH 
Z WYKORZYSTANIEM 3 SEGMENTÓW
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WARIANTY UKŁADÓW FUNKCJONALNYCH 
Z WYKORZYSTANIEM 4 SEGMENTÓW
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PRZYKŁADY REALIZACJI OBIEKTU 
CLUB CAFE - LUBACZÓW

Data realizacji : 2017 

Zakres prac:

ظ  Projekt wnętrza ظ Budowa i montaż modułów ظ Prace wykończeniowe ظ Aranżacja wnętrza ظ Kompleksowe wyposażenie obiektu 

Moduł kawiarniano–cukierniczy stanowi kompletne rozwiązanie 
pozwalające inwestorowi znaleźć się bardzo blisko klienta, w bardzo 
krótkim czasie. Dzięki wykorzystaniu innowacyjnej technologii 
możemy budować obiekty w idealnym formacie, praktycznie 
dla każdej lokalizacji w miejscach w tej chwili niedostępnych dla 
nowoczesnego handlu.
 
Kompletny obiekt może powstać w ciągu 5-6 tygodni, gdzie 
budowa tradycyjnych obiektów zajmuje przynajmniej 6 miesięcy. 
Takie rozwiązanie może wygenerować duże oszczędności, przy 
jednoczesnym skróceniu czasu niezbędnego do otwarcia. Bardzo 
ważny jest też aspekt możliwości szybkiej modernizacji 
placówki w zależności od potrzeb rynku. Obiekt składa się 
z gotowych elementów wcześniej przygotowywanych przez 
naszą firmę, a następnie montowany jest na miejscu u klienta .  
Większość elementów wyposażenie jest wbudowane 
odpowiednio w poszczególne moduły.
 
Koszt budowy metra kwadratowego sklepu modułowego 
jest znacznie niższy od kosztów poniesionych przy 
budowie tradycyjnego, samodzielnie stojącego obiektu. 
Główną zaletą tego rozwiązania jest możliwość skrócenia czasu 
niezbędnego do uruchomienia biznesu.
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WNĘTRZE OBIEKTU PO 
REALIZACJI
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WNĘTRZE OBIEKTU PO 
REALIZACJI
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MONTAŻ MODUŁÓW
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MONTAŻ MODUŁÓW
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ZAPRASZAMY DO 
WSPÓŁPRACY



BIURO

+48 77 453 17 79 
+48 609 626 830 
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